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Nuestro zumo de granada es un extracto de granada puro sin conservantes, sin colorantes, sin azucares añadidos,
realizado de nuestras propias granadas de nuestras cosechas, recolectadas artesanalmente en su punto optimo de
maduración.  Granavida es el único zumo de granada que se comercializa en donde el producto así como el proceso de
extracción y envasado garantiza un producto 100% Nacional Analizado y certificado por la Universidad Miguel
Hernandez GRANAVIDA ha demostrado ser el mejor zumo  de granada comercial bajo estudio incluso cuando se le ha
comparado con un zumo concentrado del que se recomienda consumir 20 ml dos veces al día.  Investigadores de la
Universidad Miguel Hernández en el departamento de tecnología Agroalimentaria dirigidos por el profesor Carbonell,
han analizado diversos zumos de granadas comerciales que existen actualmente en el mercado español y han
determinado lo siguiente. RESUMEN DEL INFORME REALIZADO POR LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA

  

 GRANAVIDA ha demostrado ser el mejor zumo comercial de granada bajo estudio incluso cuando se le ha comparado
con un zumo concentrado del que se recomienda consumir 20 ml dos veces al día. 

 GRANAVIDA es indudablemente el mejor de los zumos comerciales que hemos encontrado hasta el presente momento
en el mercado español.  GRANAVIDA confirma que este zumo de granada es el mejor zumo comercial posible. 

 GRANAVIDA en una puntuación del 1 al 10 alcanza el 6,6 otros zumos de granadas comerciales alcanzan como máximo
tan solo el 3,6. GRANAVIDA Es un zumo de granada completamente natural libre de sustancia añadidas. El atributo
astringencia está directamente relacionado con la actividad antioxidante del zumo de granada. Es muy importante
informar a los consumidores que un zumo sin astringencia alguna es un zumo de granada con un bajo potencial
antioxidante. Por el contrario un zumo astringente y que reseca la boca es un zumo con un potencial máximo. La
importancia del método de procesado sobre la calidad sensorial y funcional del zumo de granada. Para que este zumo
tenga su máximo potencial antioxidante y funcional es preciso que el zumo se extraiga en contacto con la piel de la
granada. Son varios los estudios que han demostrado que la piel de la granada tiene mayor actividad antioxidante que
los granos. Ver informe completo Universidad Miguel Hernandez Calidad del zumo de Granada GRANAVIDAVer informe
completo Universidad Miguel Hernandez antioxidantes Granadas Mollar ElcheVer informe completo Universidad MIguel
Hernandez minerales GranavidaVer informe completo Universidad Miguel Hernandez Propiedades de las Granadas Web
Departamento Tecnología Agroalimentaria Universidad Miguel Hernandez 
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